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Marshmallow Pops ( 20Stck. )

Du brauchst:

20 Marshmallows
100g Couvertüre ( Kuchenglasur )
20 Holzspiessli
versch. Zuckergarnituren
20 Minipralineförmli


1. Couvertüre im Wasserbad schmelzen
2. Spiessli mit der spitzen Seite ca.1cm in die Schoggi tunken, danach in die Marshmallows stossen
3. 5-10Min. kalt stellen
4. Marshmallows anschliessend komplett oder zur Hälfte in die Schoggi halten, gut abtropfen lassen
5. Sofort mit Zuckergarnitur verzieren
6. In die Minipralineförmli ein Loch bohren und von unten her auf den Spiess ziehen
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Kinderkochen Meggen, 2017						                       Katrin Thomann
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